Riskokarens olika delar

LAS

Riskokare

HANDTAG

LOCK

INNERLOCK

LASDEL

SKAL

e Tillverkad av temperaturresistent plast.
Tal temperaturer mellan +130°C ~ -20°C.

e | uktfri, nonstick-yta, talig och latt att gora ren.
Anvand mjuk borste och diskmedel. Ej repande
rengoringsmedel.

Bruksanvisning
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Mangd ris | Mangd vatten Koktid Effekt | Antal portioner

1 matl 2 matt 15 min Hog | 2-3 portioner
1-1/2matt | 2.25 matl 15 min Hog | 3-4 porlioner
2 matt 3 matt 15-18 min | HOg | 4-5 porlioner

Mat upp ris enligt ovanstaende tabell. Skolj risel etl par ganger
i kallt vatten. Hall av, mat sedan upp vatten enligt ovan. Pa
insidan av skalen finns ocksa markeringar for resp vattenniva.

Satt pa innerlocket och spann fast ytterlocket och stall in i
microvagsugnen pa hogsta effekt. Om riset blir for blott/torrt
maodifiera vattenmangden nagot. Antal minuter kan variera
mellan olika microvagsugnar.

Anvand inte riskokaren for tillagning av mat som innehaller
mycket socker, olja eller felt.

VESES

Microvagssaker Tal Tal frys Tal Far e
maskindisk ej grillelement anvandas i
vanlig ugn




